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Norcia, 27/06/2018 

Oggetto: Convenzione 

    
Sulla base della convenzione stipulata con il Circolo in indirizzo, Vi proponiamo, sui prodotti di nostra 
produzione,  uno sconto per gli iscritti al circolo del 10%, applicabile sia alla vendita diretta presso la nostra 
sede, Via Stazione 43, 06046 Norcia (PG), sia sul nostro sito, www.cioccolateriavetustanursia.it. 
 
In breve la nostra storia: 
la mia azienda con sede a Norcia, è stata duramente colpita dai terremoti del 2016, e sto cercando con tutte le 
mie forze, di tenerla in vita, nonostante le difficoltà. Dopo il terremoto del 30 ottobre 2016 il capannone dove 
svolgevamo la nostra produzione e vendita era inagibile, e siamo stati capaci di ripartire già a febbraio 2017, 
non grazie a contributi statali, ma grazie all’accensione di un mutuo. La mia Azienda è stata fondata nei 
primi anni ’80 da mio padre Gabriele Verucci, che da poco non c’è più, per assumere nel 1988 l’attuale 
denominazione “Cioccolateria Vetusta Nursia”, a testimoniare l’affetto per il territorio dove era nato. Oggi da 
sola, con il forte peso di responsabilità che sento, cerco di non chiudere, dando lavoro a dieci dipendenti e 
dando certezza e speranza alle rispettive famiglie. Norcia prima dei terremoti del 2016 era una città invasa 
dai turisti, italiani ed esteri, di cui oggi non è rimasta traccia e questo ci spinge per sopravvivere a cercare 
nuove possibilità. Oltre alla produzione artigianale di cioccolata di diverse qualità, da quella semplice, al 
latte o fondente, abbiamo alcune  varietà di cioccolata al tartufo, produciamo panettoni a natale e pacchi 
natalizi, uova di Pasqua e tanto altro ancora, che trovate sul nostro sito, non ultimo le bomboniere alimentari. 
Proponiamo anche visite guidate a gruppi. A questo scopo abbiamo un calendario di visite guidate in azienda, 
dove possiamo ospitarvi per raccontare con quanta passione produciamo le nostre creazioni, che ancora 
prepariamo artigianalmente, facendovi vedere passo dopo passo come nasce il cioccolato. Inoltre, grazie alla 
collaborazione con una azienda agricola del luogo, possiamo prepararvi dei rinfreschi con i tipici prodotti del 
territorio a km zero. Contattateci per qualsiasi esigenza, per qualsiasi richiesta. Richiedeteci le date 
disponibili per le visite guidate e se avete bambini, li faremo pasticciare con la cioccolata, si divertiranno, 
imparando. Vi aspettiamo, tutti i giorni, compreso la domenica. 

 

                                        


